
 
 

 

 
Hotel Aleksander ma zaszczyt zaprosić Państwa na  

Bal Sylwestrowy 2011/2012  
który będzie się odbywał przy muzyce na żywo, wykonywanej przez Zespół «  

« MUSIC FINE »  
Z  finalistą Drogi do Gwiazd  CEZARYM KLIMCZAKIEM 

w przestronnych i eleganckich wnętrzach Sali Balowej. Tradycyjnie stworzymy dla 
Państwa niezwykłą atmosferę połączoną z  wyjątkowymi potrawami. 

 
Początek Balu godz. 20.00  

Cena – 490,00 zł za parę  
                                                 
                                                 * * * 
                        Zapraszamy również do Klubu Aleksander, 

gdzie proponujemy szampańską zabawę przy muzyce prowadzonej przez DJ'a. 
Cena - 50,00 zł od osoby  

rezerwacja loży /8-12 osób/ lub stolika /4-6 osób/  

 
  * * * 

O Północy wszystkich Gości na pokaz sztucznych ogni pod gwiazdami 
zapraszamy,  

 

 
  * * * 

Nauczeni zeszłorocznym doświadczeniem, uprzejmie informujemy, że ze względu  
na limitowaną liczbę miejsc o przyjęciu rezerwacji decydować będzie kolejność zgłoszeń.  

 
Szczegółowe informacje: 

602 – 690 – 276    
 

Hotel Aleksander – Restauracja – Klub * 87-800 Włocławek * ul. Szpitalna 23 * 
tel. 054/412-66-66 



   
Menu Sylwestrowe 2011/2012 

Początek  godzina 20:00 
 

I Danie Ciepłe: 
Aromatyczny krem z pomidorów i pomarańczy z grzankami 

Roladki z soli z łososiem panierowane w pestkach dyni w sosie migdałowo -  cytrynowym 
Filet drobiowy w majeranku na konfiturze z papryki z racuszkami kalafiorowymi 

Roladki wieprzowe faszerowane grzybami podane z gnocchi szpinakowym i kapustą 
duszoną w szampanie 

 

II Danie Ciepłe: 
Barszcz czerwony z krokietem 

Schab faszerowany camembertem z żurawiną podany z trójkątami ziemniaczanymi 
 i sałatą z pestkami słonecznika 

 

III Danie Ciepłe: 
Corocznym zwyczajem o północy na pokaz ogni sztucznych zapraszamy, 

a w Nowy Rok szynkąę z racicą                                                                                 
podamy! 

 

Nad Ranem: 
Żurek z jałowcem i kiełbasą podwędzaną 

 

Zakąski zimne przez całą noc: 
Terina z węgorza wędzonego z trocią na salsie pomidorowej 

Rolada z kaczki z pistacjami i zielonym pieprzem 
Pasztet z gęsi z sosem żurawinowo – chrzanowym 

Medaliony drobiowe z podgrzybkiem 
Befsztyk tatarski 

Matiasy z białymi szparagami w galarecie 
Golonka w galarecie z porowo- koperkowym sosem winegret 

Sałata z serem gorgonzola i malinami 
Watróbka w boczku na salatce z jabłek 

Sałata z marynowaną poledwicą wołową 

 

Napoje przez całą noc: 
1 szamapan na 4 osoby 

Kawa, herbata,soki 
 

                                              

Udanej zabawy życzą Właściciele i Pracownicy Hotelu Aleksander ! 


