2\
T SYTWESTER 2011

ODGRopﬁ\((’

MENU

> Delikatny Krem z pora z grzankg czosnkowq leRRg nutq parmezanu
> Pieczeti Staropolska” z nadzieniem ze szparagow poledwiczek w pieczeniowym sosie
potaczonym z lesnymi Rurkami w towarzystwie pieczonych ziemniakgw
> Piers Rurczaka zrolowana z aromatycznym serem "blue" szynkg westfalskg i sosem balsamiko w
Rompozycji RroRietow panierowanych
> Delikatne Rieszonki ze schabu z dodatkiem Ruskusu wedzonego boczRu w winno - bazyliowym
sosie podane z frytkami
»  Zestaw surdwek,
> Safatka Sylwestrowa
Godz. 21:30 - Deser
> Dakfas orzechowy z puszystym Kremem Rawowym i przefamujgcym smak musem z czarnej
porzeczKi
Godz. 22:30 - Danie Serwowane
> PoledwiczRa wieprzowa marynowana w SwieZych ziotach z aksamitnym sosem truflowym
potaczone z sakiewkami makaronowymi i delikatnym buRietem warzyw
Godz. 00:30
> Rubinowy barszczyk czerwony z pieroZRiem nadziewanym o deliRatnym aromacie
pomaranczy
> Udziec drobiowy pieczony z suszonymi pomidorami i parmezanem podany z puree ze
szczypiorkiem
> Dorsz marynowany w pieprzu potgczony z wykwintnym sosem maslano-cytrynowym
ufozony na fasolce szparagowej
> Deser - Owocowe trio w Rompozycji lodow czeRoladowych
Godz. 2:30
» Barszcz biaty z Rluskami ziemniaczanymi
Zakgski zimne:
»  Whborna terrina z amura potgczona z broRutq i dresingiem
» Ozory wofowe glazurowane aromatyczng galaretkg z wisni
»  Poledwica marynowana w pesto z suszonymi pomidorami i mozarellg
» Tatar Sledziowy z ogdreczKiem, jabtuszRiem i cebulkg dymkg
Napoje
> Szampan
» 0,5 [widki na pare
> Napoje bezalkoholowe bez ograniczeri
» Drinc Bar w cenie

Organizator zapewnia
*** Zabawe przy muzyce instrumentalnej zespotu ,REMIX" z Lipna ***
*** EfeRtowny pokaz sztucznych ogni ***
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