MENU SYLWESTROWE

I PODANIE

Strogonow wolowy z kropla kwasnej Smietany
Wolowina duszona w sosie sliwkowo rozmarynowym,
podana z ziemniakami po lionsku
Rolada drobiowa faszerowana krewetkami, oraz pesto
w towarzystwie warzyw z patelni
Poledwiczka wieprzowa z musem drobiowym otulona bekonem w sosie Zurawinowym
z ziemniakami puree
Frytki, bukiety surowek, Salatka sylwestrowa
Deser dla Pan:
Pieczone w winie jablko faszerowane marcepanem, malinami i orzechami z galka lidu
waniliowego

Deser dla Panow:
Gruszka pieczona w cieScie francuskim, faszerowana sliwka

IT1 PODANIE

Udziec wieprzowy w pieczeniowym sosie, oraz indyk faszerowany,
podany w kompozycji pieczonego ziemniaka i kapusty zasmazanej

III PODANIE

Rubinowy barszczyk czerwony z koldunami
Karczek po kaszubsku w sosie z leSnych grzybow
z dodatkiem zapiekanki ziemniaczane;j
Drobiowy udziec z winogronami i oliwkami w czerwonym winie
podany z krokietami

IV PODANIE

Barszcz bialy z kluskami ziemniaczanymi

ZIMNE ZAKASKI

Poledwiczka wieprzowa z bakaliami skagpanymi w winie
Tortilla faszerowana
Schabiki po warszawsku
Roladki z lososia w ciescie francuskim



Duet szynki z warzywami musni¢ty majonezem

Stol stodkich deserow, Open Drink Bar, 0,51 wodki na pare,
lampka szampana, napoje bezalkoholowe bez ograniczen!

Milg atmosferg balu uswietni:
Muzyka Zespolu Karawana z Plocka
Profesjonalny pokaz sztucznych ogni!
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Cena 490 z1 od pary

Dla grup pow. 12 oséb:
cena 450 zl od pary!
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Zapisy 603 373 283 lub hotel@podgrodzie.com.pl
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