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Zupa

Krem borowikowy z canelsem kwasnej Smietany aromatyzowany $wiezym tymiankiem .

Dania ciepte

Kaczka pieczona luzowana w sosie z pomaranczy i czarnego pieprzu
Poledwiczki z prosiecia z macerowanymi sliwkami i zielonymi kopytkami ze szpinakiem
Filet z kurczaka ala Tika masala aromatyzowane imbirem ,rzymskim kminem i ostra papryka

Okon morski na szpinaku w sosie cytrusowym

Dodatki

Ryz z warzywami ,ziemniaki aromatyzowane koprem, kus-kus z bazyliowym pesto,
gniazda warzywnego taghiatelle , bukiety suréwek

Zimne zakaski

Wioska szynka dojrzewajaca rolowana z musem z ricotty i figami serwowana z duetem melonéw

Miesa i rolady pieczyste

Filet z fososia gotowany w Restlingu na warzywny chutney z musem wasabi
Rostbef pieczony na rézowo z musem chrzanowym z galaretka z czerwonego wina

Pieczony filet z piersi kaczki, serwowany z gruszkami marynowanymi w szafranowej zalewie,
nadziewanymi serem plesniowym z karmelizowanymi orzechami

Safatka ze $wiezego ananasa krewetek koktajlowych, papryki z dodatkiem swiezej kolendry
Mieszane safaty z grillowanym kurczakiem w sosie balsamiczno miodowym

Safatka jarzynowa podana w pomidorach z chrustem bekonowym
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Bufet deserowy

Sernik ,szarlotka na kruchym ciescie, ciasto czekoladowe ,orzechowiec, rolada biszkoptowa
z musem truskawkowym , mini desery (tiramisu, crem brulle o smaku limonowym ,
mus czekoladowy z owocami i bitg $mietang) owoce filetowane

ATRAKCJA WIECZORU |

LIVE COOKING
gotowanie na zywo potaczone z degustacjg makaronéw i owocoéw morza

ATRAKCJA WIECZORU I
ZAGLICA RYBA MORSKA PONAD DWUMETROWEJ WIELKOSCI

Zaglica pieczona w catosci serwowana na postumencie w stylu rafy koralowej
z doprawionym ryzem po azjatycku i satatka z tajskim dipem
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ATRAKCJA WIECZORU I
POKAZ SZTUCZNYCH OGNI
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Dania gorace

Pieczen wieprzowa marynowana w czerwonym winie z sosem rozmarynowym z kluskami slaskimi
Roladka miesna faszerowana warzywami podana pod kotderka z sera caciakawallo

Pateczki drobiowe serwowane na grillowanych jabtkach z nutg cynamonu sosem BBQ

Dodatki

Ziemniaki beczoétki opiekane , warzywa z wody z masetkiem klarowanym ,kapusta zasmazana

Zupa

Zurek Kujawski

Napoje ciepte, zimne

Kawa , herbata
soki owocowe, woda niegazowana, pepsi
0,5 | wodki na pare

Lampka szampana

Oprawe muzyczng przy wyjatkowych efektach swietlnych
zapewni zespo6t Quartet

Cena w/w menu 580 zt za pare




