Sylwester 2013/2014
MENU

PODANIE PIERWSZE
Krem pieczarkowy
Kotlet devolaille z ziemniakami po polsku
Specjatl drobiowy w cie$cie zapiekany z szynkg podany z frytkami

Roladki ze schabu w sosie z kluskami potfrancuskimi

PODANIE DRUGIE
Czerwony barszczyk z pasztecikiem
Udziec wieprzowy pieczony w catosci podany z satatkg grecka i pieczonymi ziemniakami .

Bigos

PODANIE TRZECIE
Kotlet zela z pieczarkami podany z kulkami ziemniaczanymi

Indyk Gold Blue z ziemniakami na sosie maslanym — ziotowym

PODANIE CZWARTE

zurek z kietbasg 1 jajkiem

ZIMNE ZAKASKI
Kasztanki jarzynowe z grzankami
Schab po warszawsku

Slimaki z tortilli

SUROWKI
Collestaw
Marchewka

Buraczki

DESER

Goraca czekolada z fontanny, ciasteczka suche, owoce



Fontanna z zimnym napojem alkoholowym (bez ograniczen)
0,5 1 wodki , szampan
Napoje zimne i gorace (bez ograniczen)
Przy barze zapraszamy do palenia fajki wodne;j
Muzyka zesp6t Focus

I ...Pan Niespodzianka
Zapraszamy godz. 20.00, koszt 350 zl. para

Zamowienia 660 44 22 32, 54 425 22 22
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